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Oliver's Kochschule

mit Leidenschaft

Veranstaltungen

Januar - April 2024

“After Work”
Wir servieren Ilhnen, ab 18 Uhr ein kleines Buffet mit Food-Station.
Lassen Sie uns gemeinsam lhren Feierabend geniefRen. Jeden ersten Freitag im Monat.
Das Buffet inklusive Soft- und Biermixgetrdnke fiir 46,50 €/Person.

Unsere Termine: Fr, 03.05.2024

Januar:

50,07.01.24 Glihweinwanderung , Weingut Tobias Nagele” Ausgebucht

16.30 Uhr  mit Einbruch der Dunkelheit treffen wir uns im Weingut Négele in Angelbachtal / Michelfeld.
(ehemals Weingut Hoensbroech). Wir ziinden unsere Fackeln an und starten zur Wanderung rund um
den Weinberg. Mit dabei ein warmender, hausgemachter Glihwein. Zurlick im Weingut erwartet uns ein
warmender Eintopf. Die Weinwanderung inkl. Fackel, Glihwein, Hiappchen & Eintopf fir 40,00 €/Person.

Fr,12.01.24 Welcome 2024 Dinner
18 Uhr  wir sagen ,Herzlich Willkommen“ und stoRen gemeinsam an auf ein erfolgreiches, neues Jahr 2024.
Unter diesem Motto servieren wir Ilhnen kleine Kostlichkeiten als Tischbiiffet.
Hauptgang & Dessert runden diesen kostlichen Abend ab.
Das Willkommens-Essen inkl. Aperitif fir 62,00 €/Person.

Februar:

Sa, 03.02.24 Wintermeni ,ankommen, abschalten & genieRen”
18 Uhr wir verwdhnen unsere Géste an diesem Abend mit regionalen Geniissen-
wie frilher aus GroRmutters Topf. Dabei kreieren wir ein 4-Gange Wintermeni, bodensténdig und
weltoffen mit regionalen Produkten. Unser Wintermen in 4 Gange fuir 68,00 €/Person.

Mi, 14.02.24 | Be my Valentine“...All you need is love Nur noch wenige Platze frei
18 Uhr Wann, wenn nicht heute? Feiern Sie mit uns, schenken Sie einander Zeit und genielRen
gemeinsam unsere kulinarische Liebeserklarung.
Wir verw6hnen Sie mit einem 4-Gang Mendi fuir 62,50 €/Person.

Sa, 24.02.24 Verabredung mit dem Weingut Alexander Becker / Malsch
18 Uhr Bej Kerzenschein nehmen Sie Platz und lauschen bei einer gefiihrten Weinprobe — geballtem
Weinwissen. Inspiriert durch unser Weingut kredenzen wir lhnen unser fein abgestimmtes
Degustationsmend.
Weinverkostung mit 4-Gang Men fiir 89,00 €/Person.

Marz:

Sa, 09.03.24 Eat like a greek ,Meeze meets Quzo” Nur noch wenige Platze frei
18 Uhr pie griechische Kiiche kann mehr als Gyros und Moussaka ...
Schlemmen Sie in lockerer Atmosphare griechische Gerichte von unserem Buffet fur 48,00 €/Person.

Fr,29.03.24 Karfreitagsmenii ,Osterliches Lamm & Fisch”
12 Uhr Bachforelle, Salzwiesenlamm und vieles Mee(h)r. GenieBen Sie unser 4-Gange Men fiir 56,00 €/Person.

So,31.03.24 Frijhstiicksliebe Part Ill (Ostersonntag) Nur noch wenige Platze frei
10 Uhr starten Sie den Sonntag mit einem ausgiebigen Frihstick. Frihstlicksbuffet fiir 35,00 €/Person.
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Weitere Vorschau 2024

Muttertagsmeni ,fein schlemmen®... Sonntag, den 12.05.24 um 12 Uhr — 59,50 €/ Person.
,Hola Espana“...spanische Lebensfreude genieRen... Freitag, den 17.05.24 um 18 Uhr — 62,50 €/ Person.

Kochkurse & Termine

Let’s cook
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"Mediterrane Kiiche" Ausgebucht
Sonntag, 04.02.24 - Beginn 13 Uhr
Kochkursgebiihr 139 €/Person

"Italienische Klassiker” Ausgebucht
Mittwoch, 21.02.24 - Beginn 18 Uhr
Kochkursgebiihr 119 €/Person

"Die grofle Hummer Nummer"
Sonntag, 24.03.24 - Beginn 13 Uhr

Warenkunde und Zubereitung
Kochkursgebiihr 149 €/Person

"Fruhlingskiche”
Mittwoch, 17.04.24 - Beginn 18 Uhr

Gefllgel, Spargel und Erdbeeren
Kochkursgebiihr 119 €/Person

,Mediterrane Kiiche"
Mittwoch, 15.05.24 - Beginn 18 Uhr
Kochkursgebiihr 139 €/Person
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